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W nawigzaniu do ogtoszonej oferty na stronie BIP w sprawie ,Dostawy positkow
regeneracyjnych dla dzieci szkolnych w roku 2016” w specyfikacji winien by¢ zapis , Realizacja
zgodnie z Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia 26 sierpnia 2015r. w sprawie grup Srodkow
spozywczych dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza
spetniaé srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz.U. z 2015r. poz. 1256)”

notseang w Mirowis
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SPECYFIKACJA DOSTAW POSILKOW REGENARACYJNYCH DLA
DZIECI SZKOLNYCH W ROKU 2016

Przedmiotem zamoéwienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu
i dostarczeniu goracego positku — obiadu jednodaniowego dla okoto 240 dzieci
uczeszczajacych do:

1) Publiczne Gimnazjum w Mirowie

2) Zesp6t Szkolno - Przedszkolny w Zbijowie Matym

3) Publiczna Szkofa Podstawowa w Mirowie

4) Publiczna Szkota Podstawowa w Bieszkowie Gérnym

Pod pojeciem obiadéw jednodaniowych nalezy rozumie¢ zupe lub drugie danie wydawane
naprzemian (jeden dzien zupa, drugi dzien danie obiadowe)

Minimalne wielkosci sktadnikéw positkow:

zupa — wagal/objetos¢ positkow: | drugie danie - waga/objetos¢ positkow:

-zupa 500 g ' - ziemniaki, kasza, ryz lub makaron — 200g
- wktadka miesna 50 g - migso lub ryba — 100g
- chleb 100 g - suréwki, jarzyny 100 g

- owoce/jabtko, banan, inne/

Dostarczane positki powinny by¢ zgodne z zalecanym modelem zywienia o charakterze
pro zdrowotnym poprzez: Realizacje zgodng z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
sierpnia 2015 r. w sprawie grup $srodkow spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢
$rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach. (Dz.U z 2015 r. poz. 1256)

1) zastosowanie tluszczdw roslinnych

2) ograniczone stosowanie ttuszczéw zwierzecych

3) umiarkowane stosowanie miesa ,czerwonego’

4) stosowanie miesa drobiowego

5) stosowanie ryb

6) umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli

7) duzy udziat warzyw i owocdw w positkach, w tym takze nasion roslin straczkowych

Zakres zaméwienia obejmuje:

1) Przygotowanie positku dla planowanej ilosci ucznidbw wskazanych przez Gminny
Os$rodek Pomocy Spoteczne;j.
a) wykonywanie positku pod nadzorem dietetyka Wykonawcy przy wspotpracy ze
stuzbami SANEPID-u,
b) zachowanie wymogdéw sanitarno — epidemiologicznych w zakresie personelu
i warunkéw produkcji oraz wziecie odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie,



c) bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki pokarmowe i produkty
spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci.
2) Dostarczenie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen poszczegdinych szkoét.
3) Zapewnienie odpowiedniego transportu positkow:
- termosy zapewniajgce wiasciwg ochroneg i temperature,
- §rodki transportu przystosowane do przewozu tego typu tadunkéw.
4) Przygotowanie tygodniowego jadtospisu i przekazanie do wiadomosci dyrektora
szkoty
najpozniej przed obiadem w pierwszy dzien tygodnia, w ktérym obowigzuje.
5) Naczynia i sztuéce do wydawania positkéw zapewnia Zamawiajgcy.



